Va”etta Kolaé od Ricotta-sira sa

jagodama

iz doline Vezeg mleke.,

Potrebni sastojci za 6 osoba:
125 g (oko 20-25 komada) suvog keksa
60 g putera

100 g prah Secera/Smedi Secer
500 g ricotta sira

125 g punomasnog jogurta

12 g zelatina

2 kaSike slatke pavlake
rendana kora jednog limuna
500 g jagoda

listi¢i nane

Priprema:

1. Izmrvite suvi keks u Ciniji, dodajte rastopljeni puter i 2 kaSike prah Secera i dobro izmeSajte. U kalup
za torte s poklopcem precCnika 20-22 cm, koji ste predhodno oblozili papirom za pecCenje, prebacite ovu
mesavinu, dobro je pritisnite Spatulom ili prstima i ostavite je u frizZider na 1 sat da oCvrsne.

2. Zamesite ricotta sir sa preostalim prah Se¢erom, jogurtom i korom od 1 limuna. Rastopite Zelatin u
toploj slatkoj pavlaci i dodajte u krem.

3. Operite jagode, osusite, odstranite peteljke i isecite na kriSke 3/4 od ukupne koli€ine. Rasporedite ih
po podlozi od keksa, tako da se formira kompaktan sloj. Pospite po Zelji smedim Secerom, sipajte
mesavinu od sira, poravnajte je i ostavite u frizideru da oCvrsne oko 3-4 sata. lzvadite kola€ iz kalupa i
ukrasite s preostalim celim jagodama i listiCima sveze nane.

pf Oa?no.’



