Valletta

iz doline Vezeg mleke.,

Cheese Cake
sa Ricotta-sirom

Potrebni sastojci:

1259 plazme

60g putera

100g prah Secera

5009 sir Ricotta

25g Valletta jogurta

12g Zelatina

rendana kora jednog limuna
500g Sumskog voca

Priprema:

1. Plazma keks stavite u Ciniju, dodajte rastopljeni puter i dobro izmeSajte.
U kalup za torte precnika 20-22 cm, koji ste predhodno obloZili folijom, prebacite
ovu mesSavinu, dobro je pritisnite prstima i ostavite je u frizider na 1 sat da

océvrsne.

2. Zamesite sir Riccota sa prah Se¢erom, dodajte vanila SeCer i Valletta jogurt.
Po izboru moZete dodati koru od 1 limuna, cimet ili oraséi¢. Smesu od sira
rasporedite po podlozi od keksa, poravnajte i ostavite u frizideru da oCvrsne.

3. Sumsko vocée rasporedite po podlozi od sira Ricotte. Skuvajte/napravite Zelatin i

pospite po vocu.

Vreme spremanja 30 minuta

pf(jafno./



